
 

Friesacher’s Klassiker-Menü 

Romana Salatherzen 
Rote Rübendressing, Schafsfrischkäse vom Eisl, bunte Rüben & Kerne 

oder 

Fenchelcremesuppe 
Hechtnockerl & Dill 

oder 

Rindssuppe mit einer Einlage nach Wahl 
(Grießnockerl, Frittaten, Fleischstrudel, Leberknödel) 

 
 

Ausgelöstes Backhendl 
Erdäpfel-Vogerlsalat 

oder 

Rinderschmorbraten 
Ofenkürbis & Erdäpfelkrapferl 

oder 

Gebratenes Saiblingsfilet 
Selleriecreme, geschmortes Wurzelgemüse & Beurre blanc 

oder 

Belugalinsen 
Hokkaidokürbis, Junglauch & Austernpilze 

 
 

Mousse au Chocolat 
Portweinbirne 

oder 

Friesacher’s Cremeschnitte  
Beerenragout 

oder 

Creme Brûlée 
Bratapfelragout 

 
 
 

3 Gänge mit Suppe  28 
3 Gänge mit Vorspeise  34 

 



 

Vorspeisen 

Beef Tartare 
Avocado, Butter, Wachtelei, rote Zwiebeln & Brioche oder Schwarzbrot 
120g / 180g 18/21 

Gebeizter Seesaibling 
Spaghettikürbis, Sauerrahm & Saiblingskaviar 16 

Tartare von der Purple Haze Karotte (vegan) 
Senfkörnervinaigrette, Rucola & Karottenchips 12 

Romana Salatherzen 
Rote Rübendressing, Schafsfrischkäse vom Eisl, bunte Rüben & Kerne 13 

Salate 

Häuptelsalat mit French Dressing 6 

Gemischte Blattsalate mit Hausdressing 6 

Vogerlsalat, Gurkensalat oder Erdäpfelsalat 6 

Suppen 

Rindssuppe mit einer Einlage nach Wahl 
(Grießnockerl, Frittaten, Fleischstrudel oder Leberknödel) 5 

Friesacher‘s Festtagssuppe 
Grießnockerl, Fleischstrudel & Leberknödel 10 

Fenchelcremesuppe 
Hechtnockerl & Dill 8 

Vegetarische Gerichte 
als Zwischengang oder Hauptspeise 

Frischkäsetascherl (hausgemacht) 
Kürbiscreme, eingelegter Kürbis, Taleggio & Salbei 19/23 

Pilzbeuschel 
Serviettenknödel 18/22 

Belugalinsen (vegan) 
Hokkaidokürbis, Junglauch & Austernpilze 17/21 



 

 

Fischgerichte 
als Zwischengang oder Hauptspeise 

Confierter Kabeljau 
Spargelbrokkoli, geschmorte Kirschtomaten & Weißweinrisotto 22/26 

Gebratenes Zanderfilet 
Junglauch, Krenvelouté & rote Rübengnocchi 23/27 

Gebratenes Saiblingsfilet 
Selleriecreme, geschmortes Wurzelgemüse & Beurre blanc 21/25 

Forelle Müllerin oder Forelle Blau 
Zerlassene Butter & Petersilerdäpfel 26 
 
 

Friesacher’s Klassiker 

Ausgelöstes Backhendl 
Erdäpfel-Vogerlsalat 20 

Wiener Schnitzel vom Kalb 
Preiselbeeren & Petersilerdäpfel 25 

Geschmorte Entenkeule 
Kohlsprossen, Preiselbeerjus & Grießknödel 26 

Zwiebelrostbraten 
Röstzwiebeln & Rosmarinerdäpfel 25 

Filetsteak 
Ofenzwiebel, Burgunderjus & Erdäpfel-Selleriegratin 40 

Gustostückerl (in der Suppe serviert) 
Gekochtes Rindfleisch, gesurte Zunge & Ochsenmark 
Cremespinat & Erdäpfelrösti 26 
  



 

 

Dessert 

Haselnuss-Savarin 
Moccacreme, Amarettini & Weintrauben 11 

Schokoladenküchlein 
Mango & Passionsfruchtsorbet 11 

Creme Brûlée 
Bratapfelragout 8 

Friesacher‘s Cremeschnitte 
Beerenragout 7 

Kaiserschmarrn (karamellisiert) 
Apfelmus & Zwetschkenröster 
Klein 12 
Groß 15 

2 Stück Palatschinken 
hausgemachte Marillenmarmelade 10 

Apfel- oder Topfenstrudel 
Vanillesauce oder Vanilleeis oder Sahne 6 

Sacher- oder Mohntorte 
Schlagobers 5 

6 verschiedene Käsesorten 
Feigensenf & Gebäck 14 


