
 

Friesacher’s Klassiker-Menü 

Vogerlsalat 
French Dressing, gebratene Eierschwammerl, Wachtelei & Kürbiskernöl 

oder 

Kalte Gurkenschaumsuppe 
Räucherforellencroustini 

oder 

Rindssuppe mit einer Einlage nach Wahl 
(Grießnockerl, Frittaten, Fleischstrudel, Leberknödel) 

 

Ausgelöstes Backhendl 
Erdäpfel-Vogerlsalat 

oder 

Faschiertes Laibchen 
Erdäpfelgratin & Rahmeierschwammerl 

oder 

Wolfsbarschfilet 
Erbsencreme, Paprikamarmelade & Beurre blanc 

oder 

Eierschwammerl-Gulasch 
Serviettenknödel 

 

Buttermilch-Panna Cotta im Glas 
eingelegter Weinbergpfirsich & Ribisel 

oder 

Zitronen-Joghurt-Mousse 
Heidelbeerragout 

oder 

Friesacher’s Cremeschnitte  
Beerenragout 

 
 

 
3 Gänge mit Suppe  28 
3 Gänge mit Vorspeise  34 
 
 



 

Vorspeisen 

Beef Tartare 18/21 
eingelegtes Gemüse, Butter & Toast oder Schwarzbrot  
120 g / 180 g 
 

Saiblingstartare (roh mariniert) 
Kohlrabi, eingelegte Kirschtomaten & Dill-Sauerrahm 16 

Tomaten-Carpaccio 
Avocado, karamellisierter Ziegenkäse & roter Zwiebel 11 

Vogerlsalat 
French Dressing, gebratene Eierschwammerl, Wachtelei & Kürbiskerne 13 

Salate 

Häuptelsalat mit French Dressing 6 

Gemischte Blattsalate mit Hausdressing 6 

Vogerlsalat, Gurkensalat oder Erdäpfelsalat 6 

Suppen 

Rindsuppe mit einer Einlage nach Wahl 
(Grießnockerl, Frittaten, Fleischstrudel oder Leberknödel) 5 

Friesacher‘s Festtagssuppe 
Grießnockerl, Fleischstrudel & Leberknödel 10 

Kalte Gurkenschaumsuppe 
Räucherforellencroustini 8 
 

Vegetarische Gerichte 
als Zwischengang oder Hauptspeise 

Tagliolini 
Kirschtomaten, Oliven, Ricotta & Basilikum 17/21 
 

Eierschwammerl-Gulasch 
Serviettenknödel 18/22 

Eierschwammerl-Cannelloni 
Parmesan-Bechamel, Röstschalotten & Schnittlauch 18/22 



 

Fischgerichte 
als Zwischengang oder Hauptspeise 

Gebratenes Wolfsbarschfilet 
Erbsencreme, Paprikamarmelade & Beurre blanc 21/25 

Confiertes Bachforellenfilet 
Tomatenragout & gefüllte Zucchiniblüte 20/24 

Gebratenes Zanderfilet 
Safranrisotto, eingelegte Eierschwammerl, Lardo & Salbei 23/28 

Forelle Müllerin oder Forelle Blau 
Zerlassene Butter & Petersilerdäpfel 26 
 
 

Friesacher’s Klassiker 

Ausgelöstes Backhendl 
Erdäpfel-Vogerlsalat 20 

Wiener Schnitzel vom Kalb 
Petersilerdäpfel & Preiselbeeren 25 

Geschmorte Hirschkeule 
Selleriepofese, geröstete Eierschwammerl & Preiselbeer-Rosmarinjus 26 

Zwiebelrostbraten 
Röstzwiebeln & Rosmarinerdäpfel 25 

Filetsteak 
Braterdäpfel, Parmigiana & Portweinjus 40 

Gustostückerl (in der Suppe serviert) 
Gekochtes Rindfleisch, gesurte Zunge & Ochsenmark 
Cremespinat & Erdäpfelrösti 26 
  



 

Dessert 

Buttermilch-Panna Cotta im Glas 
eingelegter Weinbergpfirsich & Ribisel 9 

Karamell-Eclair 
Kokos-Bounty & Passionsfruchtsorbet 11 

Pistazien-Chessecake 
Zitronenbaiser & marinierte Himbeeren 11 

Friesacher‘s Cremeschnitte 
Beerenragout 7 

Kaiserschmarrn (karamellisiert) 
Apfelmus & Zwetschkenröster 
Klein 12 
Groß 15 

2 Stück Palatschinken 
hausgemachte Marillenmarmelade 10 

Apfel- oder Topfenstrudel 
Vanillesauce oder Vanilleeis oder Sahne 6 

Sacher- oder Mohntorte 
Schlagobers 5 

6 verschiedene Käsesorten 
Feigensenf & Gebäck 14 
 
 
 
  
 

Sorten Ribisel, Erdbeer, Zitrone, Passionsfrucht,  
Schokolade, Vanille, Raffaeollo, Ferrero Rocher 3,00 
 

Schokoladig 7,50 
1 Kugel Raffaello, 1 Kugel Ferrero, Kokosraspel, Schokosauce 
 

Bananensplit 10,50 
3 Kugeln Vanilleeis, Banane, Schokosauce, Schlag, Mandeln 
 

Heiße Liebe 10,50 
3 Kugeln Vanilleeis, heiße Himbeeren, Schlag  
 

3erlei Sorbets 8,50 
Zitrone, Ribisel, Passionsfrucht 
 

Gerührter Eiskaffee mit Schlag 10,00 


